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Fiskarna:

Roland Semskar (Lilla Furuholmen, Larsmo)

Har egen forddling och direktforsiljning, egen modern forddlingshall och hall for
redskapsbygge, siljer fisk dven via partiaffar. Verkar utgdende fran egen hemmahamn och
fiskeldge, men utnyttjar dven fiskehamnens utrymmen och tjanster.

Karl-Johan Elvstrom (Vexala, Nykarleby)

Fiskar utgaende fran fiskehamnen och eget fiskeldge. Siljer fangsten till storsta delen via
Brénnskata Fiskare, men har dven lite direktforsdljning. Mycket liten egen forddling.
Investerat i mindre kylbil.

Rune Cederberg (Iskmo, Korsholm)
Fiskar utgdende fran fiskehamnen. Har egen forddling och direktforséljning. Har for avsikt att
bygga egen forddlingshall 4t sig. Levererar 4ven nagon fisk till partiaftaren.

Tom Blom (Sundom, Vasa)
Fiskar utgdende fran fiskehamnen. Har egen {forddling och direktforséljning. Har egna mindre
utrymmen for fiskhantering. Séljer dven en del fisk via partiaffar.

Dan & Martin Talvitie (Aminne, Storskir, Malax)

Fiskar utgdende fran fiskeldget pa Storskér i1 yttre skédrgérden och tar fisken 1 land antingen via
fiskehamnen pé Bergd eller direkt till forddlingsutrymmena hemma i Aminne. Har egen
forddling och direktforsédljning. Sdljer dven en del fisk via partiaffar.

Besok/auditeringar

Malséttningen var att besoka alla fiskare tva ganger, ett forsta besok med genomgang av
certifieringssystemet och ett andra egentligt auditeringsbesok. Roland Semskar besoktes tva
ganger, Karl-Johan Elvstrom en gang (var inte sa intresserad 2006 att delta), Rune Cederberg
tre gdnger, Tom Blom en gang (avsikten var att folja upp sikfisket, Tom fiskar mest abborre)
och Dan och Martin Talvitie en gang (avstdnd och tid gjorde att det bara blev ett besdk). Hos
alla fiskare har certifieringssystemet genomgatts och diskuterats samt temperaturer métts och
diskussioner forts om fisket och utvecklingsavsikter, sd projektets mélsittning har uppnétts
trots att antal besok blev ndgot farre dn det tiankta.

Fiskarna forholl sig 1 huvudsak positivt till diskussionerna och deltagandet 1 projektet, och de
beskrev beredvilligt och 6ppet sitt fiske och nedkylningssystem. Instéllningen till
kvalitetsfragorna var positiv, och alla uppfattade att de hade ett bra system. Det fanns dock
variationer mellan fiskarna i hur de arbetade med kvaliteten och hur de anammat den
information om nedkylning som tidigare getts i andra sammanhang. Roland Semskar hade
dven dndrat sitt system att kyla ned fisken pé béten efter vart forsta besok, en klar forbéttring



aven enligt honom sjilv.

Vi har dven fort diskussioner med partihandeln om certifieringssystemet och deras intresse att
delta.

Alla fiskarna uppfattar sig som proffs och har en vilja att utveckla sin verksamhet. Av fiskarna
ar det bara Tom Blom som dr ny i branschen. Han har ett fast jobb pd land, men hans
inkomster fran fisket borjar bli sa stora nu sd han avser registrera sig som ettans fiskare. Om
ekonomin skulle tillata skulle han enbart fiska. Vidareforadling av fingsten och
direktforsdljning ansdgs som ett maste for att f4 ekonomin att ga ihop i fisket.

Speciellt Semskar, Cederberg och Blom, men dven Talvities och Elvstrom anstringde sig for
att behandla fdngsten ritt. De inser vikten av snabb och effektiv kylning och &r intresserade
och Oppna for forbéttringsforslag. Alla trodde de att de hanterade fisken rétt, och nagra har
bara sm justeringar innan de uppfyller kraven i certifieringen.

Fiskarnas instillning till certifieringen och projektet

Den allménna instéllningen till certifiering var att ett certifikat kan vara till nytta i den egna
verksamheten, men det far inte bli for dyrt att ans6ka om certifiering. Projektet ansags viktigt,
liksom dven kvalitetsarbetet. Alla ansag att det behdver satsas pa den vildfangade fisken for
att den skall vara konkurrenskraftig pd marknaden.

Partihandeln ansdg att den vildfidngade fisken maste kunna hélla sa gott som samma kvalitet
som den odlade fisken for att inte tappa marknadsandelar framdver.

Det var ocksa relativt enkelt att fa fiskarna att forbinda sig till deltagande i projektet, endast
for vissa kravdes lite mer utforlig motivering och dvertalning.

Instillning till krav i auditeringsblanketten

Ingen av fiskarna hade négot speciellt att kommentera angdende kraven 1
auditeringsblanketten. Material pa svenska onskades dock om motiveringarna till det som
krévdes 1 blanketten.

Det som speciellt kom upp till diskussion var om fisken skulle kylas i samband med att den
avblodades. Detta ville t.ex. Semskar inte gora, eftersom fisken blir s& kall nér den skall
rensas. Via métningar av temperaturen kan en avblodning i vanligt vatten forsvaras ifall tiden
mellan avblodning och rensning inte blir for 14ng. Temperaturen i fisken stiger inte s& snabbt
om fisken inte 6ppnas. En 6ppnad fisk har en mycket storre yta blottlagd och temperaturen
stiger snabbt i fisken om den inte isas. Likasa sjunker temperaturen snabbare dé fisken isas i
en 6ppnad fisk én 1 en o6ppnad.

Faltarbetarnas kommentarer

1. Alla fiskarna som deltog ar proffs. Bade var géller verksamheten och instédllningen till sitt
arbete. Tom Blom borde fa en bittre fiskebat att arbeta fran.

2. Det finns forbattringsbehov hos alla fiskarna i ndgon man géllande dels fiskhanteringen och
dels verksamheten 6ver lag. Men det &r inte frdga om stora saker.



3. Alla fiskarna har goda mojligheter att hantera fisken pa rétt sitt i fiskehamnarna eller 1 egna
utrymmen. Utrymmena pa land dr inga flaskhalsar. I fallefisket hade Semskar en ypperlig bét,
medan Elvstroms bat hade for lite utrymme ombord for att kvaliteten vid storre fangster skall
kunna bli bra. Detta &r en tydlig flaskhals i kvalitetsarbetet. Man kunde friga sig om inte en
satsning 1 en dndamaélsenlig bat kunde motiveras med kvalitetsaspekter i stillet for att som nu
enbart diskutera kapacitet. Denna vdg kunde man kanske fi en 6ppning for stod till nya batar i
kustfisket. Det att fallefiskarna inte anviander fangstpasar eller kérl vid vittjandet &r en brist.

Hanteringen ombord pa nétbatarna dr inget problem utan ndrmast en instdllningsfraga.
Utrymme finns for kérl och fisken kan lossa ur néten en och en.

4. Betriffande sparbarheten av fisken finns det olika system. Spéarbarhet behdvs egentligen
inte nér fisken silj direkt till konsumenten, utan forst nar mellanhédnder kommer in 1 bilden.
Elvstrom har egna etiketter som sétts pa fiskladorna. De 6vriga fiskarnas lador forses med
partihandelns etiketter nir de séljs den vigen.

5. Det finns variation i den allménna renligheten, men generellt kan man konstatera att det
finns rum for forbéttring for alla fiskarna. Det har att géra med hur man tvittar bat, karl, lador
och arbetsklader. Fisket ar ett smutsigt jobb och kldderna halls inte lange rena. Man anvénder
ofta gamla kldder som man inte behdver vara sa rddd om. Det som tvittas daligt dr eventuella
skyddsklader som forkladen. Det &r en instillningsfraga eller hur man lirt sig, och en
imagefraga att tinka pa.

6. Egenkontrollen &r i skick for alla fiskarna.

7. Nedkylning i is-vatten blandning &r det enda effektiva sittet att kyla ned fisken tillrackligt
snabbt och speciellt géller detta om fangsten ar storre.



